
Fabrication de glace artisanale 

Découvrez le potentiel de la glace à la ferme
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Face à la demande croissante
pour des produits locaux et
artisanaux, les agriculteurs
producteurs de lait ou de fruits
ont une opportunité en or : la
fabrication de glace artisanale à la
ferme. Ce nouveau créneau, loin
d'être une simple tendance, allie
rentabilité et respect de
l'environnement, et propose une
alternative lucrative à la vente
traditionnelle. Pour démarrer,
plusieurs équipements sont
indispensables, notamment un
pasteurisateur, une turbine à
glace, et un congélateur,

avec un coût initial de 30 000 €
d'investissement pouvant varier
en fonction de la taille de la
production. L'investissement peut
être rentabilisé en moins d'un an,
offrant un excellent retour sur
investissement. Des formations
spécialisées, disponibles même en
ligne, peuvent vous accompagner
dans cette aventure gourmande
et écoresponsable. Alors, si vous
rêvez de diversifier vos sources de
revenus tout en contribuant à une
agriculture plus durable, lancez-
vous dans cette voie prometteuse
de la glace artisanale à la ferme

Vendre son litre de lait à 9
€ le litre, le rêve de
beaucoup de producteurs
laitier

https://glace-fermiere.fr/

